
Légende : Sans viandeÉlu par
les enfants

Menu 
végétarien

Produit régional Produit bio Produit durable

LUNDI 07 JUILLET MARDI 08 JUILLET MERCREDI 09 JUILLET JEUDI 10 JUILLET VENDREDI 11 JUILLET

PASTÈQUE
OMELETTE

COQUILLETTES
RATATOUILLE

CRÈME DESSERT VANILLE

CAROTTES RÂPÉES
ÉMINCÉ DE BOEUF

SAUCE POIVRE
SV : ÉMINCÉ DE POIS ET BLÉ

FRITES
NECTARINE

CONCOMBRES CRÉOLES
RÔTI DE PORC

SAUCE À L'ANCIENNE
SV : PANÉ FROMAGER

POMMES DE TERRE
COURGETTES

GÂTEAU BASQUE

SALADE DE TOMATES
FILET DE POISSON MSC

MARINÉ AU THYM ET CITRON
COEUR DE BLÉ

AUX PETITS LÉGUMES
PRUNE

COUSCOUS
BOULETTES D'AGNEAU

SV : FALAFELS
SEMOULE

LÉGUMES ORIENTAUX
MIMOLETTE

FLAN NAPPÉ CARAMEL

LUNDI 14 JUILLET MARDI 15 JUILLET MERCREDI 16 JUILLET JEUDI 17 JUILLET VENDREDI 18 JUILLET

Férié 

SALADE VERTE AUX CROÛTONS
AIGUILLETTES DE POULET

SAUCE FORESTIÈRE
SV : NUGGETS DE POISSON

POMMES PINS
FROMAGE BLANC SUCRÉ

CÉLERI RÉMOULADE
PÂTES TEDDY CHEESE

SAUCE ITALIENNE
MELON

RÔTI DE BOEUF
SAUCE BRUNE

SV : PALET VÉGÉTARIEN
GRATIN DAUPHINOIS

CAMEMBERT
POMME

Voyage dans les îles
ACRAS DE MORUE

ROUGAIL DE SAUCISSES
SV : ROUGAIL DE POISSON

PURÉE
GÂTEAU MAISON

ANANAS ET NOIX DE COCO

LUNDI 21 JUILLET MARDI 22 JUILLET MERCREDI 23 JUILLET JEUDI 24 JUILLET VENDREDI 25 JUILLET

MACÉDOINE DE LÉGUMES
SAUTÉ DE DINDE CERTIFIÉ

SAUCE SUPRÊME
SV : GALETTE VÉGÉTALE

TORSADES
FROMAGE RÂPÉ

BRUGNON

POISSON MEUNIÈRE MSC
SAUCE TARTARE

POMMES DE TERRE
JULIENNE DE LÉGUMES

VACHE QUI RIT
CHOU VANILLE

BETTERAVES ROUGES
ÉMINCÉ DE PORC

SAUCE CHARCUTIÈRE
SV : PANÉ MOELLEUX

POMMES DE TERRE PERSILLÉES
SALSIFIS À LA CRÈME

YAOURT NATURE SUCRÉ

TOMATES CERISES
GALETTE DE QUINOA
SAUCE PROVENÇALE

BOULGHOUR
HARICOTS VERTS

ABRICOTS

JUS DE POMME
CHEESE BURGER

SV : NUGGETS DE BLÉ
FRITES - KETCHUP
FLAN CHOCOLAT

LUNDI 28 JUILLET MARDI 29 JUILLET MERCREDI 30 JUILLET JEUDI 31 JUILLET VENDREDI 01 AOÛT

CAROTTES RÂPÉES
FRICASSÉ DE VOLAILLE
SAUCE CHAMPIGNONS

SV : POISSON PANÉ
RIZ

MOUSSE AU CHOCOLAT

SALADE VERTE 
AUX DÈS DE FROMAGE

ÉMINCÉ DE BOEUF
FAÇON CARBONNADE
SV : CROC FROMAGE

POMMES DE TERRE RISSOLÉES
COMPOTE DE POMMES

COLIN D'ALASKA MSC
POÊLÉ AU BEURRE

GRATIN DE PÂTES À L'ITALIENNE
MAASDAM
NECTARINE

SALADE DE TOMATES
RÔTI DE PORC FROID
SAUCE MAYONNAISE

SV : MÉDAILLON DE SURIMI
TABOULÉ

TARTE NORMANDE

PASTÈQUE
ESCALOPE DE BLÉ

COQUILLETTES
RATATOUILLE

CRÈME DESSERT VANILLE
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